
semaine 46

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade verte Mêlée au dés de 

jambon

Salade verte BIO aux dés 

d'emmental

Salade verte BIO graines de 

courges BIO

Salade verte BIO aux noix du 

Dauphiné

Velouté de légumes BIO Carottes râpées Hawaïenne F Pâté de campagne Chou rouge à la Oma

Coeur d'artichaut vinaigrette Chou-fleur cru BIO Mimosa E Rosette Local et Cornichons Endives BIO au bleu

Boeuf Bourguignon Nuggets de Blé sauce Tartare R
Filet de poisson façon sauce 

Chimichurri
Saucisse de volaille  sauce tomate

Blanquette de légume BIO à 

l'ancienne
Omelette BIO Ciboulette I Lapin à la moutarde Croque Fromage

Tortis BIO Pomme de terre Rôti E Mélange de céréales BIO Lentilles BIO au jus

Gratin de navets aux pommes BIO Fenouil à la Provençale Haricots beurre Poelée tex mex

Fromage de Meaux et AOP Local / 

Yaourt Bio et local

Fromage de Meaux et AOP Local / 

Yaourt Bio et local

Fromage de Meaux et AOP Local / 

Yaourt Bio et local

Fromage de Meaux et AOP Local / 

Yaourt Bio et local

Corbeille de fruits BIO Corbeille de fruits BIO Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Flan Vanille Nappé Caramel BIO Compote de Fruits Bio Local

Déjeuner

Dîner

ACD-M

Du lundi 9 novembre 2026 au vendredi 13 novembre 2026

LUNDI



semaine 46

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Déjeuner

ACD-M

Du lundi 9 novembre 2026 au vendredi 13 novembre 2026

LUNDI

Salade verte BIO Salade verte BIO

Crêpe champignons F Pamplemousse

filet de poisson aux Beurre d'herbes E Emincé Veggie sauce curry

Petits pois à la française R Carottes BIO Local façon Vichy

Fromage de Meaux et AOP Local / Yaourt 

Bio et local I Fromage de Meaux et AOP Local / Yaourt 

Bio et local

Corbeille de fruits BIO E Corbeille de fruits

Oreillon de Pêche Garni

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en raison de circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté






