Pamplemousse

Choux rouge et mai's

Salade verte mélée

ATELIER CULINAIRE DEPARTEMENTAL Mlaurienne

AU MENU

ACD-M

Du lundi 20 avril 2026 au vendredi 24 avril 2026

Menu conseil

Déjeuner

Salade verte BIO a la Féta 8/0

Carottes rdpées BIO I.Oflo ca l

bio

Radis BIO frais & beurre BO
|

Salade verte BIO aux Croutons

Bo

Asperges Sauce Maltaise

Soupe a I'oignons

Lundi 20/04 Mardi 21/04 Mercredi 22/04 Jeudi 23/04 Vendredi 24/04

*Salade verte aux mendiants
Endives BIO au bleu g,o

Céleri remoulade

Filet de poisson a la Provencale

Gigot d'agneau au jus d'herbes

Dahl Lentilles corail et épinard

Carré de seitan BIO sauce
ketchup .
Bio

Céte de porc Local charrutiére

Bouchée feuilletée estivale

Boulettes Pois Chiches BIO

. Cake BI s .
Blo 310 ake BIO au fromage 510 L 0ca / sauce Béarnaise 310
Riz Pilaf BIO B Brocolis BIO aux amandes Carottes Braisées BIO local Petit épeautre BIO Local
0 Bio Bo Lobc_a/
10

Haricots verts persillade

Tortis BIO BIO

Duo de Haricots blancs et
rouge BIO au jus BIO

Epinards a I'ltalienne

Plateau de Fromages de nos

Plateau de Fromages de nos

Yaourt aux fruits BIO Local

Plateau de Fromages de nos

région région L oca l région
: bio
Corbeille de fruits BIO BIO Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Corbeille de fruits BIO B]

Brownies

Compote de pomme

LE DEPARTEMENT




